
ENTRÉE
TERRINE DE FOIE GRAS PRESSÉ

GELÉE DE THÉ VERT AU GÉRANIUM, CITRON MAIN DE BOUDDHA 
CONFIT & CRÉMEUX DE POIRE DE TERRE À LA VANILLE BOURBON 

THÉ GLACÉ : THÉ AU GÉRANIUM & À LA VANILLE SERVI FROID

PLAT
FILET DE BABONNE

POCHÉ DANS UN COURT BOUILLON DE THÉ BLANC, 
VELOUTÉ DE PATATE DOUCE/CHOUCHOU, FARANDOLE DE LÉGUMES 

GLACÉS, BEURRE DE VIN JAUNE & ÉMULSION AUX TROIS PLANTES 
(GÉRANIUM, CANNELLE & CITRONNELLE) 

THÉ CHAUD : THÉ AUX TROIS PLANTES SERVI CHAUD

DESSERT
PAVLOVA GOYAVIER & THÉ VERT

CONDIMENT GOYAVIER, GÉRANIUM MENTHOLÉ
& TUILE DE MIEL DE FORÊT BIO

THÉ FROID EN TEXTURE : THÉ VERT SERVI EN GRANITÉ

Dîner en accord mets & thés 
SAMEDI 06 & DIMANCHE 07 JUILLET 2019

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes.  
Une liste est à votre disposition à l’accueil du restaurant.


