LE MENU DES ENFANTS

LES ENTREES

PLATEAU DE CREOLITES
COCKTAIL DE CAMARONS OBSIBLUE
VERRINE DE BURRATA CREMEUSE A LA TRUFFE ET VINAIGRETTE A LA TOMATE
ROTIE ET AU CAVIAR BOURBON
SUCETTE DE FOIE GRAS ET CRUMBLE AU CITRON VERT
QUICHE AUX BREDES CHOUCHOU ET CAMARONS
SALADE FRATCHEUR AUX DEUX CHOUX DU SUD SAUVAGE : PALMISTE ET COCO

LES PLATS
MINI BURGER A LA LANGOUSTE ET PAIN A LENCRE DE SEICHE
RISOTTO DE PUNTALETTES ET JAMBON IBERIQUE
SUPREME DE CHAPON, SAUCE AUX MORILLES

NOIX DE SAINT-JACQUES EN PERSILLADE
FILET DE LEGINE, BEURRE BLANC A LA VANILLE BIO
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LES GARNITURES

FRITES MAISON
LA VERITABLE MOUSSELINE DE PINPIN « LA KOUR »
ETUVEE DE POIREAUX A LA PATE DE CURCUMA ET AU SESAME
WOK DE FRUIT A PAIN
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LES DESSERTS .
OURSONS EN GUIMAUVE & CHOCOLAT NOIR 4
PANNA COTTA AUX FRUITS DE SAISON
BROCHETTES DE FRUITS
SAPIN EN CHOCOLAT .
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LES BOISSONS .o X
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EAUX ET SOFTS < ‘
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PALM

HOTEL & SPA .
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Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes. Notre équipe est & votre écoute pour tout ‘renseignement



