
C R E V E T T E S  P O Ê L É E S  E N  P E RS I L L A D E

PAV É  D E  P O I S S O N  D U  J O U R  G R I L L É

F I S H  &  C H I P S  D E  L É G I N E , SAU C E  CO C KTA I L  AU  P E STO

N U G G E T S  D E  P O U L E T  M A I S O N , FA RC I  AU  F RO M AG E  «C A P  N O I R »  E T  B A S I L I C

C H E E S E  B U RG E R  B L AC K  A N G U S

ST E A K  H AC H É  B L AC K  A N G U S

M AG R E T  D E  C A N A R D  RÔT I

Plat  accompagné de deux garnitures au choix :  salade de tomates cerises, fr i tes 
maison, penne au beurre, mousseline de patate douce, poêlée de légumes du 

moment. 

B ROW N I E S

YAO U RT  M A I S O N  À  L A  VA N I L L E  E T  S O N  CO U L I S  D E  F RU I T

CO U P E  D E  G L AC E 
2 boules au choix

P L ATS

D E S S E RTS

Prix nets ttc - Service compris. Menu réservé aux enfants de moins de 12 ans. 
Tous nos plats sont faits maison. Nous mettons gracieusement à votre disposition une carafe d’eau potable sur demande. 

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes. Une liste est à votre disposition à l’accueil du restaurant.  
Origine des viandes : Cheese Burger Black Angus (Irlande),  Magret de canard rôti (France), Steak haché Black Angus (Irlande)

M E N U  E N FA N T

Un plat, un dessert et une boisson au choix

2 6  € 


